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o—. ommm presenta 15 dias

de degustacion de cocina italiana

Bilbao cuenta, desde hace ocho afios, con un espacio dedicado a la
cocina italiana. El local de la calle Simén mo__<m_.. 11 en el que estan
situado alberga, hasta el préximo dia 8 de este mes, degustaciones
‘de u..oa:oﬂow del pais tales como embutidos, n:mmom y la famosa pasta.

DESDE EL PASADO dfa 24 de mayo, y hasta el
préximo 8 de junio, el espacio Grossi ofrece,
en horario de mafiana y tarde, degustaciones
de los mds diversos productos italianos. El pri-
cipal objetivo de la celebracién de esta quin-
cena es, seglin sus dueiios, promover la cultura
del pais transalpino y, dentro de ésta, lo que
corresponde a la gastronomia més tradicional
de la tierra.

Este establecimiento comenzé su funciona-
miento hace ocho afios. Sus duefios llegaron
de Italia y buscaron un local donde poder ela-
borar ellos mismos la mayor variedad posible
de pastas. Asi, disponen de spaguetti, tagliolini,
tagliatelle, fetuccine y una larga lista de espe-
cialidades, todas ellas elaboradas de manera
artesana, lo que supone que su coccién es
mucho mas sencilla. Ademas, los colores no se
consiguen con colorantes, como en el caso de

-la pasta Eacmamr sino con los alimentos con

los que se cocinan. «Si, por ejemplo, la pasta es
roja, la damos color con remolacha, si es verde,
con verduras, y asi sucesivamente», _wg&m
Victoria, duefia de Grossi.

Los embutidos son la dltima de wwm noveda-
des que Grossi aporta a los ciudadanos bilbai-
nos, dvidos de la cocina italiana. De hecho, son
la casa Negrini,y el Instituto Italiano de Co-
mercio Exterior, los que patrocinan estas jor-
nadas. La famosa mortadela con pistachos, el
salame milano, peperoni, y jamones proceden-
tes de regiones como la de Parma, son algunas
de las propuestas que en Grossi dardn a pro-
bar a todo el que se acerque a degustarlas e
interesarse por diversos aspectos de la cocina
italiana. Por supuesto, en Grossi no faltan que-
$0S parmesanos, gorgonzola, o provolone, ni
aceites, vinos y licores apreciados en Italia.

mam..m_. a_mrgm de embutidos, quesos y .ummﬁm artesanales de ltalia.



